\HOBA RTJ Edge Series Slicer (Manual) — Cleaning and Sanitizing Instructions

This machine must be cleaned, rinsed and sanitized at intervals to comply with national, state and/or local health codes.

|AA WARNING| The slicer knife is sharp. Exercise extreme caution when

working near the knife.

|AA WARNING| Unplug the machine power cord and turn index knob
fully clockwise to close the gauge plate before cleaning the slicer.

Removable Parts:

/ s <— MEAT GRIP ROD
KNIFE COVER
/ /

SHARPENER

~€— PRODUCT TRAY

KNIFE COVER KNOB l

SLICE DEFLECTOR

y

SUPPORT ARM

Stationary Parts:

SHARPENER LEVER

GAUGE PLATE

\

/CARRIAGE
HANDLE

PRODUCT TRAY
TRAY KNOB

/ _~ ||

INDEX KNOB

Cleaning the Surface
and Parts:

Disassemble all removable parts as
indicated.

Wash all surfaces of the machine with warm
soapy water, a towel and mild detergent.
Wash all surfaces ofthe machine especially
where food or liquid can accumulate.

Be sure to wipe any surface where there is
frequent hand contact including handles,
knobs and the control panel.

Use generous amounts of soapy water and
sanitizer on the sharpener hardware and
knife hub.

Rinse with water and clean towel. Sanitize
and let air dry.

Clean all the removable parts with water, a
towel and mild detergent. Rinse with water
and clean towel. Sanitize and let air dry.

Excessive amounts of sanitizer and use of
products not formulated for aluminum may
void your Hobart warranty.

DO NOT wash any slicer components in a
dishwasher.

DO NOT hose down slicer or splash
excessively with water.

Use ONLY products formulated to be safe
on stainless steel or aluminium.

* DO NOT exceed chemical manufacturer’s
recommended concentrations for detergent
or sanitizer.

« DO NOT clean any parts of the slicer with
a steel pad.

Cleaning the Product Tray:

* Turnindex knob fully clockwise until gauge
plate is in closed position.

* Pull product tray to home position.

* Unscrew knob on product tray and lift to
remove tray.

* Wash surface area with water, a towel and
mild detergent.

* Rinse with water and clean towel. Sanitize
and let air dry.

Cleaning the Meat Grip:

* Unscrew meat grip knob in order to extract
the rod from the product tray.

* Remove the meat grip.

« Washwith water, atoweland mild detergent.
* Rinse, sanitize and let air dry.
Cleaning the Knife:

» Turn index knob fully closed.

* Unscrew the knife cover knob.

e Push the knob to move the knife cover off
the knife.

* Remove both the knife coverand the locking
knob.

« Remove the slice deflector.

 Wash, rinse and sanitize both sides of the
knife by wiping outward from the center.

» Wash, rinse and sanitize slice deflector.

* Allow to air dry.
Cleaning Ring Guard:

» Work amoistened papertowel between the
ring guard and knife.

* Insertthetowel atthe base oftheringguard.

« Manually rotate the knife to wipe ring guard
and edge of gauge plate.

Cleaning Sharpening Stones:

« Each time the sharpener is used, the
sharpening stones should be examined for
cleanliness.

* Scrub the stones with a stiff bristle brush.
* Rinse with clean water and sanitize.
« Allow to air dry.

Reassemble the machine and components
after washing, rinsing and sanitizing.
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‘ HOBA RT] Trancheuse Série Edge (manuelle) — Instructions de nettoyage et de désinfection

Cet appareil doit étre nettoye, rince et desinfecté périodiquement pour étre conforme au code national de sante, ceux des états et/ou locaux

|4\ AVERTISSEMENT| La lame de la trancheuse est trés afflitée. Soyez extrémement prudent

lorsque vous travaillez prés de la lame.

|4\ AVERTISSEMENT| Avant de nettoyer la trancheuse, débranchez le cordon d’alimentation
de I'appareil et tournez le bouton d’épaisseur complétement vers la droite pour fermer la

plaque d’épaisseur.

Pieces amovibles:

AFFUTEUSE -=— TIGE DU POUS50IR
COUVRE-LAME |

/.

=—— PORTE-PRODUIT

BOUTON DU
COUVRE-LAME

DEFLECTEUR DE TRANCHES

Pieces fixes:

LEVIER DE LAFFUTEUSE

PLAQUE
DEPAISSEUR
y
~ BRASDE
SOUTIEN

POIGNEE DU
< GHARIOT

108
LYy

BOUTON DE
FIXATION DU

REGLAGE DE PORTE-PRODUIT

LEPAISSEUR

Nettoyage de la surface et des piéces:

Démontez toutes les pieces amovibles tel
gu’indiqué.

Lavez toutes les surfaces de 'appareil a
I'eau chaude savonneuse a l'aide d'un
chiffon et d’'un détergent doux. Lavez
toutes les surfaces et spécialement ou

aliments ou liquides peuvent s’accumuler.

Assurez-vous d’essuyer toute surface ou
il y a souvent contact avec les mains, y
compris les poigneées, les boutons et le
tableau des commandes.

Utilisez beaucoup d’eau savonneuse et
de désinfectant sur les dispositifs de I'af-
fOteuse et sur I'axe de la lame.

Rincez avec de I'eau et un linge propre.
Désinfectez et laissez sécher a l'air.
Nettoyez toutes les piéces amovibles
avec de I'eau, un chiffon et du détergent.
Rincez avec de I'eau et un linge propre.
Désinfectez et laissez sécher a l'air.

Il se peut que votre garantie Hobart soit
annulée si vous utilisez des quantités ex-
cessives de désinfectant ou des produits
non congus pour I'aluminium.

NE LAVEZ AUCUN des composants de
la trancheuse au lave-vaisselle.
N’ARROSEZ PAS la trancheuse ou ne
I'aspergez pas excessivement avec de
I'eau.

N'UTILISEZ QUE des produits formu-
lés pour nettoyer I'inox et I'aluminium en
toute sécurité.

- NE DEPASSEZ PAS les concentrations
des détergents et désinfectants recom-
mandées par le fabricant des ces produits
chimiques.

* Aucune des pieces de la trancheuse NE
DOIT étre nettoyeée a la laine d’acier.

Nettoyage du porte-produit:

« Tournez le bouton de réglage d’'épaisseur
complétement vers la droite jusqu’a ce
que la plaque d’épaisseur soit en position
fermée.

» Tirez le porte-produit en position maison.

» Dévissez le bouton du porte-produit et
soulevez celui-ci pour le retirer.

* Lavez cette zone avec de 'eau, un linge
et du détergent doux.

* Rincez avec de I'eau et un linge propre.
Désinfectez et laissez sécher a l'air.

Nettoyage du poussoir:

» Dévissez le bouton du poussoir pour dé-
gager la tige hors du porte-produit.

» Retirez le poussoir.

» Lavez-le avec de I'eau, un chiffon et du
détergent doux.

* Rincez, désinfectez et laissez sécher a
I'air.

Nettoyage de la lame:
* Fermez complétement le bouton de ré-

glage.

* Retirez le couvre-lame et le bouton de
verrouillage.

» Retirez le déflecteur de tranches.

* Lavez, rincez et désinfectez les deux
coOtés de la lame en frottant du centre vers
les bords extérieurs.

* Lavez, rincez et désinfectez le déflecteur
de tranches.

« Laissez sécher a l'air.

Nettoyage de I’anneau de protection:

» Passez une serviette en papier mouillée
entre 'anneau de protection et la lame.

* Insérez la serviette a la base de I'anneau
de protection.

» Faites tourner la lame a la main pour es-
suyer 'anneau de protection et le bord de
la plaque d’épaisseur.

Nettoyage des pierres d’affitage:

« A chaque utilisation de I'affuteuse, il faut
examiner les pierres pour voir si elles sont
propres.

» Frottez les pierres avec une brosse aux
poils rigides.

* Rincez-les a I'eau claire et désinfec-
tez-les.

» Laissez sécher a l'air.

Remontez I'appareil et tous ses composants
apres les avoir lavés, rincés et désinfectés.
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\ HOBA RTJ Cortadora de la Serie Edge (Manual) — Instrucciones de limpieza y desinfeccion

Esta maquina se debe limpiar, enjuagar y desinfectar periodicamente, a fin de cumplir con los codigos de salud locales, estatales y nacionales.

|A ADVERTENCIA | La cuchilla de la cortadora esta muy afilada. Utilizar la maxima precau-
cion posible cuando se encuentre cerca de la cuchilla.

|AA ADVERTENCIA | Desconecte el cable de alimentacién de la maquina y gire la perilla de ajuste
una vuelta entera en direccion de las manecillas del reloj para cerrar el plato medidor antes de limpiar

la cortadora.

Piezas removibles:

AFILADOR  <«— VARILLADEL

BIERTA DE
cY y PRENSAFIAMBRE

LA CUCHILLA

<«—— BANDEJADE
PRODUCTO

PERILLA DE LA CUBIERTA l
DE LA CUCHILLA DEFLECTOR DE REBANADAS

Piezas fijas:

PALANCA DEL AFILADOR

PLATO MEDIDOR

y

y

<«—BRAZO
SOPORTE

PERILLA DE
LA BANDEJA

PERILLA DE AJUSTE DE PRODUCTO

Limpieza de la superficie
y las piezas:
* Quitetodaslas piezas removibles segun se indica.

» Lave todas las superficies de la maquina con
agua tibia y jabén, un pafo y un detergente
suave. Lave todas las superficies de la maquina,
especialmente los lugares en donde pueden
acumularse la comida o los liquidos.

» Asegurese de limpiar cualquier superficie que
entre en contacto con las manos del operador
de forma frecuente, como manijas, perillas y el
panel de control.

» Utilice bastante agua y jabén y desinfectante en
el afilador y en la cuchilla.

 Enjuague con agua y con un pano limpio.
Desinfectar y dejar secar.

* Limpie todas las piezas removibles con agua, un
pafioy un detergente suave. Enjuague con agua
y con un pafio limpio. Desinfectar y dejar secar.

» Eluso excesivo de desinfectante y de productos
no disefiados para limpiar piezas de aluminio
puede anular la validez de la garantia otorgada
por Hobart.

* NO lave ningun componente de la cortadora en
un lavaplatos.

* NO lave la cortadora con una manguera ni le
salpique cantidades excesivas de agua.

«  UNICAMENTE utilice productos disefiados para
limpiar piezas de aluminio o acero inoxidable.

« NO exceda las concentraciones quimicas
recomendadas por el fabricante del detergente
o desinfectante.

* NO limpie ninguna pieza de la cortadora con un
estropajo de acero.
Limpieza de la bandeja de

producto:

» Gire la perilla de ajuste una vuelta completa en
direccion de las manecillas del reloj hasta que el
plato medidor esté en posicidén cerrada.

» Coloque la bandeja de producto en la posicion
inicial.

* Desenrosque la perillade la bandeja de producto
y levante para extraer la bandeja.

* Limpie la superficie con agua, un pafio y un
detergente suave.

* Enjuague con agua y con un pafio limpio.
Desinfectar y dejar secar.

Limpieza del prensafiambre:

» Desenrosque la perilla del prensafiambre para
extraer la varilla de la bandeja de producto.

* Quite el prensafiambre.

* Limpielo con agua, un pafio y un detergente
suave.

* Enjuagar, desinfectar y dejar secar.

Limpieza de la cuchilla:

 Gire la perilla de ajuste hasta cerrarla
completamente.

+ Desenrosque laperillade la cubiertadelacuchilla.

* Presione la perilla para sacar la cubierta de la
cuchilla.

« Extraiga la cubierta de la cuchilla y la perilla de
bloqueo.

* Quite el deflector de rebanadas.

+ Lave, enjuague y desinfecte ambos lados de la
cuchillaendireccién hacia afuera desde el centro.

+ Lave, enjuague y desinfecte el deflector de
rebanadas.

* Dejar secar.

Limpieza del aro protector:

* Limpie conun pafiode papel humedolasuperficie
que se encuentra entre el aro protector y la
cuchilla.

* Introduzca el pafio en la base del aro protector.

» Gire manualmente la cuchilla para limpiar el aro
protector y el borde del plato medidor.

Limpieza de las piedras de afilar:

« Cada vez que se utiliza el afilador, se deben
examinar las piedras de afilar para asegurarse
de que estén limpias.

» Friegue las piedras con un cepillo de cerdas
rigidas.

* Enjuagar con agua limpia y desinfectar.
* Dejar secar.

Vuelva a armar la maquina con sus componentes
después de terminar con los procesos de lavado,
enjuague y desinfeccion.

F40329 Rev. B (01-17)





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


